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1 OBJETO 

 
Desde la Gerencia hemos elaborado este PLAN DE GESTIÓN AMBIENTAL, con la intención de 

proporcionar una guía de buenas prácticas ambientales para las entidades y todo el personal que 

trabajamos en el edificio, en aras de la mejora del comportamiento ambiental y de la protección del 

medio ambiente, compromisos fundamentales adquiridos por la Gerencia en su Política Ambiental. 

En línea con los objetivos definidos en la POLÍTICA AMBIENTAL, los mayores esfuerzos de este plan 

están dirigidos a las siguientes actuaciones: 

- Desarrollo y mejora de prácticas de ahorro energético y sostenibilidad, teniendo siempre en 

cuenta requisitos de nuestros clientes, con el fin de satisfacerles y con propuestas en línea a 

sus expectativas y necesidades. 

- Mantenimiento preventivo de la maquinaria y equipos de climatización, lo que redundará en 

una mayor eficacia en el consumo energético. 

- Ser un rol activo en la protección del cambio climático, no solo en las zonas comunes que se 

gestionan directamente, si no también promoviendo una mayor concienciación ambiental 

entre los inquilinos de LaFinca Grand Café, dado su impacto en porcentaje en el consumo 

global de LaFinca Somosaguas Golf S.L. 

- Controlar y minimizar las emisiones atmosféricas generadas. 

- Potenciar ahorros en el consumo de agua. 

- Fomentar la separación de los residuos en origen y minimizar su generación. 

- Cumplimiento de la normativa y legislación vigente en cada momento con respecto al medio 

ambiente. 

- Eficiencia y excelencia en la gestión de mantenimiento, teniendo en cuenta aspectos 

económicos, técnicos, legales, ambientales y sociales, con un fin de mejora continua y 

prevención de contaminación. 

 

LaFinca Grand Café está comprometido con el medio ambiente y el desarrollo 

sostenible, para lo cual contamos con tu apoyo. Porque sabemos que, mediante 

pequeños cambios en nuestro comportamiento, podemos obtener grandes 

beneficios ambientales en nuestro entorno. 

Esta guía facilitará las pautas para conseguirlo 
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2 ALCANCE 
 
El presente documento debe ser la guía de trabajo y planificación para el equipo técnico de 
mantenimiento de las zonas comunes y privativas de LaFinca Grand Café, concienciando a todos los 
equipos implicados, desde las contrataciones, a las gestiones de materiales y de personal. 
 
Requiere de la concienciación y completo apoyo de los equipos que desarrollen su trabajo en los 
locales y sus zonas comunes y desde los servicios centrales de LAFINCA, así como del seguimiento y 
monitoreo de los coordinadores y responsables que se encuentran desempeñando sus funciones. 
 
En esta Plan de Gestión Ambiental se aportan lineamientos para: 
 

 Ahorro de energía. 

 Ahorro en agua. 
 

 Política de gestión de residuos. 
 

 Planes de limpieza verde. 
 

 Política de compras / adquisición sostenible. 
 
 
2.1 Ahorro de Energía 
 
Se recomienda reducir el uso de la energía eléctrica empleada, tanto en usos comunes para 
iluminación y fuerza, como en climatización, ajustando de la manera más eficiente posible las horas 
de funcionamiento de estos. 

Durante las ausencias del personal debe reducirse como mínimo a un 1/3 de la capacidad instalada 
siempre que las instalaciones lo permitan. 
 
En el caso de propuestas a inquilinos se respetará el contrato de arrendamiento y la normativa interna 
de funcionamiento de LaFinca Grand Café. 

 
2.1.1 Usos no ligados a climatización 

El equipo de gestión buscará la optimización en los siguientes elementos: 
 

 Control de la iluminación en zonas comunes: 
 

‐ Se buscará el mayor ahorro en iluminación posible siendo conscientes del efecto decorativo de 
algunas de las luces. En este sentido, se adoptarán las medidas necesarias para que la 
iluminación durante la noche se encuentre reducida a lo mínimo imprescindible para el 
funcionamiento de los sistemas. 

‐ Los circuitos deberán tener todas sus luces en correcto estado para permitir rendimiento 
máximo tal que permita apagar algunos de ellos. 

‐ Se revisarán los circuitos para garantizar la sectorización de estos y si fuera necesario proponer 
las acciones que permitan iluminaciones parciales por zonas. 

‐ Siempre que sea posible se instalarán elementos de control de iluminación por regulación de 
potencia de manera automática con sensores de luz exterior. 
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 Recomendaciones para reducir el consumo de energía en Labores de Oficina: 

 
‐ Utilizar los equipos informáticos en modo bajo consumo. 
‐ Desenchufar las fuentes de alimentación cuando no estén en funcionamiento. 
‐ Tanto impresoras como fotocopiadoras deberían estar encendidas únicamente cuando vayan a 

ser utilizados. 
‐ Aprovechar al máximo la luz natural, la cantidad de iluminación ya que es muy superior a la 

artificial. En horas diurnas se debería utilizar la luz artificial únicamente como complemento 
en aquellas zonas insuficientemente iluminadas. 

‐ Los sistemas de climatización deben adaptarse a diversas situaciones, tanto climáticas como de 
ocupación. La calefacción no debería estar a más de 24ºC y el aire acondicionado debería 
regularse a 22ºC. 

‐ Apagar los aparatos electrónicos totalmente y no dejarlos en stand‐by (piloto rojo), puesto que 
se derrocha un 10% de energía. 

‐ Mantenimiento preventivo de todos los equipos como impresoras, fotocopiadoras y otros, 
para asegurar su correcto funcionamiento. De esta manera no habrá un consumo innecesario 
de materias primas o recursos naturales (energía). 

 
 Recomendaciones para reducir el consumo de energía en cocinas: 

 
‐ Comprar electrodomésticos etiquetados con la máxima eficiencia energética. 
‐ Apagar y desconectar las máquinas cuando no van a ser utilizadas. 
‐ No introducir los alimentos aún calientes en las cámaras frigoríficas, ni abrir las puertas de las 

cámaras y neveras innecesariamente, para evitar escapes de frío y consumo energético. 
Además, la puerta del frigorífico ha de permitir un correcto cierre, para ello la junta debe estar 
en buenas condiciones. 

‐ La nevera debe mantenerse bien ventilada y limpia la rejilla trasera. Mediante una buena 
ventilación, el aparato gasta un 15% menos de energía. 

‐ La temperatura de la nevera y el congelador no debe ser excesivamente baja, subir un grado el 
termostato implica un ahorro del 5%. 

‐ Descongelar los congeladores regularmente: superar un espesor de cada de hielo de 5mm, 
implica un incremento del consumo del 30%. 

 
 Horarios de funcionamiento de ascensores: 

‐ Se adecuarán los horarios de funcionamiento para minimizar el consumo ajustándolos lo más 
posible a horarios de alto tránsito, presencia de trabajadores o público, dependiendo del 
edificio. 

 
 Iluminación de aparcamientos: 

 
‐ Se realizará una revisión de la iluminación en aparcamientos para que pueda realizarse de 

manera secuencial y garantizar que dentro de una misma planta se apaguen zonas no 
utilizadas. 

‐ Se estudiarán los procedimientos de llenado y apertura/cierre de parking por zonas. 
-  Se estudiará la instalación de detección de movimientos para iluminación automática siempre 

que sea posible. 
‐ Se estudiará la posibilidad del cambio de iluminación a LED. 
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2.1.2 Usos ligados a climatización 
 

 Confort Térmico: 
 

‐ Asegurar que el punto de ajuste de temperatura de confort térmico cumpla la regulación que 
limita las temperaturas en los espacios públicos y, en concreto, la cláusula donde la 
temperatura del aire en los recintos calefactados no será superior a 21º C, mientras que en los 
recintos refrigerados no será inferior a 26º C, con un mantenimiento en ambos casos de una 
humedad relativa comprendida entre el 30% y el 70%. 

 Control de horarios: 
 

‐ Se buscará el horario óptimo para el encendido del clima de zonas comunes para alcanzar el 
confort térmico. 

‐ Se ajustarán estos horarios de manera manual o automática en función de las temporadas del 
año y condiciones climatológicas. 

‐ Se ajustarán los horarios de apagado de clima en función de las inercias térmicas del edificio 
con objeto de garantizar confort térmico y calidad ambiental hasta el horario de cierre del 
centro. 

‐ 
 Control de mantenimiento de la maquinaria: 

 
‐ Se debe realizar un mantenimiento preventivo adecuado de todos los equipos y maquinaria de 

climatización del edificio. De este modo se reducirán los consumos asociados, se mejorará el 
rendimiento del equipo y se alargará su vida útil, de modo que se evite la generación de un 
residuo. 

‐ Se garantizará la limpieza de filtros de rooftops y climatizadoras desde el punto de vista de 
calidad ambiental y reducción de consumo de la maquinaria. 

‐ Se garantizará el correcto funcionamiento de los elementos de medida de temperatura para 
optimizar al máximo los horarios y condiciones de funcionamiento. 

‐ 
 Control de la radiación exterior: 

 
‐ Se estudiarán zonas con excesiva radiación solar para limitarla por medio de elementos de 

protección que permitan menores requerimientos de climatización en temporadas cálidas. 
‐ Se estudiará el consumo residual del edificio en horario de mínima afluencia para garantizar el 

consumo óptimo del mismo en horario de no asistencia de trabajadores y ocupantes en 
general. 

 
2.2 Ahorro en Agua 
 
Se recomienda reducir el uso del agua en los elementos interiores del edificio y reducir la carga total 
de agua potable que se convierte en agua residual. 

 Reducción del consumo de agua en Aseos: 
 
El equipo de gestión buscará la optimización en los siguientes elementos 

‐ Grifos de cierre automático por sensor de movimiento o en su defecto por temporizador 
mecánico. 

‐ Estudio de instalación de válvulas por fuga en las zonas sensibles de los activos, zonas de aseos, 
riego automático, fuentes ornamentales, instalaciones de clima. 

‐ Estudio de instalación de sistemas de recuperación de agua de lluvia. 
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‐ Estudio de instalación de sistemas de recuperación de agua de clima, como por ejemplo en 
instalaciones de enfriadoras que trabajen con paneles en seco/mojado. 

‐ Instalación de dispositivos de bajo consumo en las cisternas y urinarios 
‐ Instalar dispositivos limitadores de caudal y difusores o aireadores en lavabos y duchas 
‐ Realizar inspecciones en la instalación de fontanería para detectar fugas y sobreconsumo por 

averías 
- Potenciar el cambio de algunos hábitos, como el de utilizar los inodoros como papeleras. 

Cambiando este hábito se ahorra agua al disminuir el número de descargas de la cisterna y se 

evita que el inodoro sea el destino de productos muy contaminantes. 

Antes de efectuar cualquier cambio en la instalación de fontanería, el equipo de gestión llevará a cabo 
un análisis de retorno de inversión para la sustitución de los aparatos/elementos que no cumplen los 
requisitos de consumo de agua antes mencionados. Este análisis incluirá los ahorros como resultado 
de costo reducido de agua, el costo de alcantarillado, y el costo de mantenimiento. 
 

 Reducción del consumo de agua en Jardinería: 
 

‐ Optimización de la programación de los sistemas de riego por búsquedas de períodos de 
máxima efectividad. 

‐ Instalación de sistemas de riego por goteo. 
‐ Considerar modificación de paisajismo con elementos sin necesidad de riego (especies 

autóctonas). 
 

 Reducción del consumo de agua en Actividades de Limpieza: 
 

‐ Contratación de empresas de limpieza solicitando en los pliegos de contratación empleo de 
maquinaria de alta eficiencia en el consumo de agua. 

 
 Recomendaciones para reducir el consumo de energía en cocinas: 

 
‐ Minimizar el consumo de agua, utilizando sólo la necesaria. 
‐ Mantener los grifos cerrados mientras se friega. 
‐ Lavar los alimentos en pilas, barreños u otros recipientes. 
‐ Usar el lavavajillas a plena carga. 

 
2.3 Gestión de Residuos 
 
El objetivo es reducir los impactos ambientales de los materiales adquiridos para su uso en las 
operaciones y el mantenimiento del edificio de manera que: 
 

 Proteja el medio ambiente y la salud pública. 
 Conserve los recursos naturales. 
 Minimice el vertido y/o incineración y reduzca la toxicidad. 

 
Esto aplica para los artículos de consumo habitual, las luminarias que contienen mercurio, al 
mobiliario, la electrónica y las alteraciones de instalación y adiciones al edificio que sean 
responsabilidad del gestor del edificio. 

La meta es aumentar el porcentaje de residuos del edificio que no va a vertedero es decir aquellos 
residuos que enviamos a reciclar: 
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El éxito del programa de reducción de consumibles en origen depende de la concienciación de los 
inquilinos en las estrategias de reducción. Igualmente depende de la accesibilidad del inquilino a los 
contenedores de reciclaje y/o lugares de recogida de residuos. El equipo de gestión del edificio 
evaluará continuamente la colocación de las instalaciones de reciclaje en el edificio y se esforzará por 
situar los contenedores de reciclaje y/o lugares de recogida de residuos en lugares próximos a la 
generación de estos. 
 

 Recomendaciones para lograr la disminución de residuos: 
 

‐ Escoger productos que no lleven muchos envases ni embalajes. 
‐ Usar tejidos naturales para servilletas y manteles. 
‐ Fomentar el uso de envases retornables. 
‐ Comprar productos a granel, ya que los productos comprados en pequeñas cantidades 

multiplican el número de envases y embalajes. 
‐ Los residuos deben separarse en función de sus características y depositarse en los 

contenedores habilitados para ello en el cuarto de basuras. 
‐ Depositar los Residuos Peligrosos en los contenedores que estén señalizados para ello. 

 
 En relación a los vertidos: 

‐ Se usarán rejillas en los desagües de las pilas para retener cualquier material que lleve residuos a 
la red. 

‐ El aceite de cocina usado es un residuo contaminante por lo que hay que concienciar al 
personal de cocina para que no lo vierta a los desagües y almacenarlo en recipientes para su 
posterior reciclaje. Este aceite usado debe ser entregado a un gestor autorizado que asegure 
su correcto reciclaje según lo establecido en la legislación vigente de aplicación. 

 
 Uso del Papel: 

 
‐ Utilizar el papel reciclado, siempre que sea posible 
‐ Reutilizar para borradores, en la medida de lo posible, el papel utilizado por una cara 
‐ Incentivar el uso del correo electrónico y la intranet para reducir el consumo de papel 
‐ Utilizar la lectura previa antes de la impresión, para evitar errores 
‐ Configurar las impresoras para imprimir a doble cara 
‐ Colocar cerca de las impresoras, una bandeja con papel que únicamente haya sido impreso 

por una cara, para así reutilizarlo por la otra 
‐ Agitar el tóner cuando la impresora avise de que está bajo 

 
2.4 Programa de Limpieza Verde 
 
El objetivo de este plan es reducir la exposición de los ocupantes del edificio y del personal de 
mantenimiento a los productos químicos y biológicos potencialmente peligrosos y a las partículas 
contaminantes, que producen un impacto negativo en la calidad del aire, la salud, los acabados y 
sistemas del edificio y el medio ambiente. 
 
Este plan es aplicable a todos los espacios interiores de los edificios ocupados, desocupados y cuartos 
técnicos, así como el exterior del edificio. 

Las estrategias de limpieza verde reducen el uso de compuestos potencialmente dañinos y 
contaminantes en un esfuerzo por promover la calidad ambiental interior. 



9 

 

 

Los fundamentos de un programa eficaz de limpieza verde son: 
 

 Limpieza continuada de elementos de contacto con las manos. 
 Productos con bajo impacto ambiental. 
 Equipos de bajo impacto ambiental. 
 Técnicas de limpieza de bajo impacto ambiental. 
 Control del almacenaje de productos químicos. 
 Dotación de personal adecuada. 
 Formación adecuada. 
 Auditorías de limpieza y respuesta de los ocupantes. 
 Mejora de procesos continuada. 

 
Las buenas prácticas de gestión recomiendan limpieza de puntos de contacto en lugares como grifos, 
tiradores y barras de empuje de puertas, fuentes de agua, botoneras de ascensores y cubos de basura, 
para reducir la transmisión de gérmenes. 
 
El equipo de gestión del edificio reconoce la importancia de la higiene de las manos, ya que reduce la 
posible propagación de las enfermedades dentro del edificio. Cada lavabo está equipado con jabón de 
manos que no contiene agentes antimicrobianos. 
 
Las buenas prácticas de gestión recomiendan sistemas permanentes de retención de la suciedad en 
las entradas públicas (alfombras, moquetas o enrejados). Estos sistemas de retención reducen la 
exposición de los ocupantes a partículas contaminantes y a sustancias químicas y biológicas peligrosas, 
que afectan negativamente a la calidad del aire, a la salud humana, a los acabados y sistema del edificio 
y al medio ambiente. 
 
La limpieza de los accesos del edificio es una prioridad, ya que reduce al mínimo la introducción de 
tierra y otros contaminantes. Durante las horas de trabajo, el edificio cuenta con personal de limpieza 
que actúa en el caso de contingencias para mantener los niveles adecuados de limpieza en las 
entradas del edificio y los pasillos. Con periodicidad indicada según necesidades, las entradas son 
fregadas mediante fregadora y las alfombras de entrada se retiran y se limpia la parte inferior para 
reducir la posible humedad y crecimiento de bacterias y hongos. 
 
Como buena práctica de gestión, el almacenamiento de productos químicos se realizará en una zona 
segura con ventilación independiente o al menos separada del suministro principal de aire del edificio. 
Además, el personal de limpieza mantendrá el inventario más pequeño posible de sustancias químicas. 
Las zonas de almacenamiento se revisarán diariamente para asegurarse que están libres de derrames, 
con fichas de seguridad visibles, material de seguridad para su manipulación y cubetos retenedores 
homologados en caso de ser necesario. Las existencias de productos químicos serán revisadas 
periódicamente para asegurar que no hay ninguna fuga y que las fechas de caducidad no se 
sobrepasan. 

Como buena práctica de gestión, los líquidos inflamables, ácidos, bases y reactivos, se almacenarán 
por separado en todo momento. La separación de los productos químicos sólidos y líquidos reducirá 
la posibilidad de reacciones químicas no deseadas. 
 
Como buena práctica de gestión, cada contenedor de productos químicos deberá estar etiquetado en 
todo momento no pudiéndose utilizar los productos químicos mal etiquetados. Las fichas de seguridad 
deben ser actuales y deben estar en un lugar que sea fácilmente accesible para todos los empleados. 

Como buena práctica de gestión, el edificio deberá reducir uso de embalaje favoreciendo el uso de 
productos de limpieza concentrados y equipos de dosificación. Los sistemas dispensadores se 
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equiparán con una válvula antirretorno y las tasas de dilución de productos deberán ser controladas 
periódicamente. 
 
En el caso improbable de un derrame de sustancias químicas, el edificio mantiene equipos de respuesta 
a derrames situado en el almacén de productos de limpieza. Este equipo consiste en un contenedor 
con sistemas de contención de derrames (sepiolita). Frente a una emergencia, se contendrá el derrame 
con sepiolita. Posteriormente, una vez contenido, se recogerá y se introducirá en una bolsa estanca 
que será llevada al almacén de residuos peligrosos para que sea retirado por una empresa autorizada. 
 
Las buenas prácticas de gestión recomiendan el uso de equipos de mantenimiento con el menor 
impacto ambiental posible en cuanto al control de polvo, uso de energía y contaminación acústica. 

En general, los equipos de limpieza deberán cumplir las siguientes características: 
 

1. Proteger la calidad del aire en interiores. 
2. Evitar la contaminación acústica. 
3. Reducir el uso del agua. 
4. Reducir el consumo de energía. 
5. Tener diseño ergonómico. 
6. Minimizar los daños en el edificio. 

 
2.4.1 Buenas Prácticas Ambientales en la limpieza de instalaciones 
 

‐ Es una buena práctica ambiental asegurarse de que la cantidad de agua empleada en la 
limpieza es la adecuada 

‐ Mantener un buen nivel de limpieza en los sistemas de iluminación. Aunque parezca mentira, 
mantener las bombillas y lámparas limpias permite un ahorro de un 10% en electricidad 

‐ Se debe evitar en todo momento, verter productos de limpieza a la red de saneamiento. 
‐ Utilizar en la medida de lo posible, productos de limpieza no agresivos para la atmósfera, seguir 

las instrucciones de manejo y conocer las condiciones de peligrosidad a través de las fichas 
de seguridad de los productos peligrosos. 

‐ Utilizar la correcta dosificación de productos de limpieza, nunca excederse puesto que puede 
ser perjudicial para el medio ambiente. 

‐ Se debe tratar de evitar el uso de productos desatascadores químicos pues tienen efectos 
ambientales negativos al agua. Siempre que sea suficiente, se utilizarán desatascadores 
manuales 

‐ Evitar el uso de ambientadores en general. 
‐ Una buena práctica ambiental es la sustitución de productos de limpieza peligrosos por otros 

productos inocuos con el medio ambiente, disponibles en el mercado. 

2.5 Política de Compras / Adquisición Sostenible. 
 
En línea con el documento aprobado por el equipo de gestión, donde se aprueba la Política de Compras 
/ Adquisición Sostenible para LaFinca Grand Café, centralizada en la Sede de la sociedad, los mayores 
esfuerzos en relación con la adquisición de Materiales y Equipos se indican a continuación: 
 

‐ Elegir materiales, productos y suministradores que tengan una gestión ambiental correcta, 
solicitando los productos y cantidades estrictamente necesarios, acordando con los 
proveedores el envasado idóneo para evitar residuos de envases incluyendo la posibilidad de 
utilizar envases retornables. 

‐ Adquirir equipos que tengan los efectos menos negativos para el medio y la salud de las 
personas con bajo consumo de energía, reducido nivel de ruido, impresoras que no produzcan 
ozono. 
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‐ Valorar la adquisición de elementos reciclados. Evitar la compra de materiales de un solo uso. 
‐ Priorizar materiales y productos con certificaciones que garanticen la menor incidencia sobre el 

medio ambiente durante su ciclo de vida. 
‐ Elegir materiales provenientes de recursos renovables, obtenidos o fabricados por medio de 

procesos que supongan un mínimo empleo de agua y energía, y en lo posible, materiales y 
productos elaborados con elementos reciclados. 

 
3 MEDICIÓN Y CONTROL 

A la hora de evaluar y considerar los objetivos medioambientales y energéticos anuales de este plan 
de gestión ambiental, se tendrán en cuenta, entre otros, los siguientes aspectos: 
 
 Mensualmente se registrarán los consumos eléctricos, gas (donde se tenga), agua y residuos para 

su seguimiento. 

 Se crearán e identificarán unos KPIs de sostenibilidad que se establecerán al final de cada año 
como objetivos a evaluar en el siguiente. 

 
 Mensualmente cada equipo de gestión emitirá un informe/cuadro de mandos de sostenibilidad y 

cumplimiento de objetivos. Este informe será alimentado directamente de las hojas de 
indicadores e indicando acciones correctoras. 

 Se revisará el cumplimiento de todos los requisitos legales en relación con el medioambiente, 
según lo indicado en la Sección 4 de este documento. 
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Tabla 1. Indicadores de Sostenibilidad LA FINCA GLOBAL ASSETS 

 

 

Área Objetivo Metas Indicador Seguimiento 

 

 
Ahorro de 

energía 

 

 
Reducir el Consumo 

de Electricidad 

 

 
Cambiar los hábitos 
de los operadores 
dentro del centro 

 

 
Consumo de 
los diferentes 
locales 

 
 

 
Semestral 

 

 
Ahorro de 

agua 

 

 
Reducir el Consumo 
de ACS en las Zonas 
comunes y jardinería 

 

 
Reduciendo la cantidad 

de agua en las 
descargas y 

controlando riegos 

 

 
% de 

disminución 
de agua en la 

factura 

 
 

 
Semestral 

 

 
Gestión de 
Residuos 

 

 
Gestión de residuos 

reciclados 

 
Diseño y puesta en 

marcha de una campaña 
informativa de la gestión 
de residuos. Cartelería. 

 

 
Número de 

material gráfico 
incorporado 

 
 

 
Semestral 

 
 

 
Limpieza 

 

 
Minimizar el número 

de quejas de los 
usuarios 

 
Registrar el número de 

incidencias y/o 
peticiones en materia de 

limpieza 

 

 
Número de 

incidencias y/o 
peticiones. 

 
 

 
Trimestral 

 

 
Concienciación 
en adquisición 

sostenible 

 

 
Formación del 

personal 

 

 
Conseguir un Porcentaje 
de personal formado en 
materia medioambiental 

 

 
Número de 

personal 
formado 

 
 

 
Trimestral 
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4 CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS LEGALES 

La dirección se muestra comprometida en cumplir con todos los requisitos legales exigibles en la 
actividad de cada Parque Empresarial. 
 
Se revisan periódicamente todos los requisitos legales a nivel de inspecciones obligatorias de las 
diferentes instalaciones y elementos del Parque Empresarial, como el nuevo RD 513/2017 (RIPCI), la 
revisión de aparatos elevadores, así como el cumplimiento de las licencias de apertura, ocupación y 
operación. 
 
Se recomienda diseñar un check list para la evaluación del cumplimiento legal de los Parques 
Empresariales para optimizar la realización de evaluaciones periódicas y ver objetivamente los 
requisitos que se están cumpliendo. 

El equipo de gestión y mantenimiento de LA FINCA se compromete a promover e impulsar el 
compromiso de todos para desarrollar y poner en práctica las políticas ambientales. Podemos y 
debemos conocer sobre las actividades que tienen impactos significativos en el medio ambiente y 
sobre sus actuaciones al respecto. 
 
Asimismo, debemos disponer de información apropiada y actualizada en materia ambiental, tanto de 
carácter general y sensibilizador, como más específica, formación técnica y normativa, para los 
colaboradores que lo requieran. 
 
Nuestra participación activa en diferentes aspectos es indispensable para conseguir una mejora 
continua del comportamiento ambiental: 
 

 Velar por el cumplimiento de la normativa ambiental y de los objetivos y planes de la política 
ambiental de nuestra empresa 

 Proponer modificaciones con vistas a lograr mejoras ambientales. 
 

 Informarnos y aplicar buenas prácticas ambientales en nuestros puestos y responsabilidades. 

 Participar en los sistemas de gestión medioambiental e interesarnos por su funcionamiento y 
resultados. 

 
Dada la complejidad de la temática medioambiental, la implicación de todos en la gestión ambiental 
es una valiosa herramienta para facilitar y encauzar nuestra participación activa. 

Rafael Fernández Gaspar
Facility Manager LaFinca Grand Café

Ricardo López Baño
Director LaFinca Grand Café
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